
Forno Piro létrico de encatre 60 cm, vior TFT, vapor
total

Modern erie

F6011MODVPTZ/23

O forno elétrico de encatre ertazzoni Modern erie 60cm com autolimpeza pirolítica oferece a maior capacidade
de cavidade da categoria com 76 litro. Com 11 funçõe, ete forno é ideal para cozinhar a temperatura média e
aixa, como olo ou receita que requerem uma confeção lenta. O modo em convecção é excelente para aar
olo, enquanto o modo ventilado garante uma ditriuição uniforme do calor em todo o cinco nívei para aar
em mitura de aor. O grill de infravermelho permite grelhar de forma potente numa grande área de uperfície. O
forno é facilmente controlado atravé do dipla TFT touch localizado no painel de controlo em vidro preto que
oferece uma flexiilidade notável na ecolha do modo de confeção. Tamém implifica a getão da onda
alimentar e do Aitente ertazzoni. A porta de arir e fechar uave com pega de metal ou titânio é fácil de uar e o
vidro frio tem vidro quádruplo para egurança e aumento da eficiência. O forno Total team ajuda-o a criar refeiçõe
rápida e audávei, uando o vapor de água para elar o aor, nutriente, vitamina e minerai. Io torna a
confeção de vegetai, peixe e carne rápido e eficiente. Um tanque de água removível permite remover e
reaatecer em interromper o programa de confeção. A limpeza pirolítica aeia-e na limpeza a alta temperatura e
na eterilização em detergente para deixar o forno limpo e higiénico. Diponível em Zinco e Core.

Guarda online

pecificaçõe

Caracterítica

Dimenõe

Cavidade do forno

Total volume 76 L

Tamanho 60 cm

Comutível de forno elétrico

Tipo de forno vapor total / pirolítico

Tipo de gril l de forno elétrico

Nívei de forno 5

Modo de confeção
automático

com Aitente ertazzoni

Modo de confeção aar / aar inferior / aar por convecção / Aitente ertazzoni / convecção
/ funçõe epeciai / grill / grill de convecção / limpar / pré-aquecimento rápido
/ turo / vapor total

Funçõe epeciai eco / decongelar / keep warm / deidratar / Prova / aático

Volume líquido do forno 76 L

Controlo do forno dipla TFT touch

Porta interna do forno quadruplicar

Vidro interno removível e

Acaamento da cavidade emalte cinza pirolítico

Temporizador Começa à / fim do temporizador de confeção / tempo de confeção

onda alimentar e

Doradiça da porta movimento uave

Prateleira delizante 1

Prateleira 1 heav dut flat

andeja 1 emaltado + 1 emaltado fundo + 1 vapor Gatronorm 2/3 + 1 tripé

Luze do forno Duplo

itema de limpeza limpeza hidro (função vapor) e limpeza pirolítica (com função co)

pecificaçõe técnica

clae energética A++

Tenão e frequência 220/240 V - 50/60 Hz

Potência aorvida (W) 2800W
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O forno elétrico de encatre ertazzoni Modern erie 60cm com autolimpeza pirolítica oferece a maior capacidade
de cavidade da categoria com 76 litro. Com 11 funçõe, ete forno é ideal para cozinhar a temperatura média e
aixa, como olo ou receita que requerem uma confeção lenta. O modo em convecção é excelente para aar
olo, enquanto o modo ventilado garante uma ditriuição uniforme do calor em todo o cinco nívei para aar
em mitura de aor. O grill de infravermelho permite grelhar de forma potente numa grande área de uperfície. O
forno é facilmente controlado atravé do dipla TFT touch localizado no painel de controlo em vidro preto que
oferece uma flexiilidade notável na ecolha do modo de confeção. Tamém implifica a getão da onda
alimentar e do Aitente ertazzoni. A porta de arir e fechar uave com pega de metal ou titânio é fácil de uar e o
vidro frio tem vidro quádruplo para egurança e aumento da eficiência. O forno Total team ajuda-o a criar refeiçõe
rápida e audávei, uando o vapor de água para elar o aor, nutriente, vitamina e minerai. Io torna a
confeção de vegetai, peixe e carne rápido e eficiente. Um tanque de água removível permite remover e
reaatecer em interromper o programa de confeção. A limpeza pirolítica aeia-e na limpeza a alta temperatura e
na eterilização em detergente para deixar o forno limpo e higiénico. Diponível em Zinco e Core.

Guarda online

pecificaçõe

Caracterítica

Dimenõe

Cavidade do forno

Total volume 76 L

Tamanho 60 cm

Comutível de forno elétrico

Tipo de forno vapor total / pirolítico

Tipo de gril l de forno elétrico

Nívei de forno 5

Modo de confeção
automático

com Aitente ertazzoni

Modo de confeção aar / aar inferior / aar por convecção / Aitente ertazzoni / convecção
/ funçõe epeciai / grill / grill de convecção / limpar / pré-aquecimento rápido
/ turo / vapor total

Funçõe epeciai eco / decongelar / keep warm / deidratar / Prova / aático

Volume líquido do forno 76 L

Controlo do forno dipla TFT touch

Porta interna do forno quadruplicar

Vidro interno removível e

Acaamento da cavidade emalte cinza pirolítico

Temporizador Começa à / fim do temporizador de confeção / tempo de confeção

onda alimentar e

Doradiça da porta movimento uave

Prateleira delizante 1

Prateleira 1 heav dut flat

andeja 1 emaltado + 1 emaltado fundo + 1 vapor Gatronorm 2/3 + 1 tripé

Luze do forno Duplo

itema de limpeza limpeza hidro (função vapor) e limpeza pirolítica (com função co)

pecificaçõe técnica

clae energética A++

Tenão e frequência 220/240 V - 50/60 Hz

Potência aorvida (W) 2800W
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andeja 1 emaltado + 1 emaltado fundo + 1 vapor Gatronorm 2/3 + 1 tripé

Luze do forno Duplo

itema de limpeza limpeza hidro (função vapor) e limpeza pirolítica (com função co)

pecificaçõe técnica

clae energética A++

Tenão e frequência 220/240 V - 50/60 Hz

Potência aorvida (W) 2800W
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